
 

  

 

Vorspeisen 

 

 
Würzfleisch mit Baguette und Zitrone 

7,90 

 

Salatteller nach „Art des Hauses“ 

mit Housedressing und Baguette 

 

Suppe 

 

 

Karotten-Ingwer-Suppe mit Garnele 

10,90 

 

Hauptgänge  
 

geschmorte Ochsenbacke 

mit Johannisbeer-Rotkraut  

und Kartoffelklößen 

27,90 € 

 

Gebratenes Saiblingsfilet  

mit winterlichem Gemüse und Kartoffeln 

26,90 

 

Heeselichter Fischpfanne  

mit buntem Gemüse, Kartoffel-Kräuterpüree,   

Safransauce und Yuzu 

23,70 

 

Sou Vide gegartes Roastbeef  

mit getrüffeltem Kartoffelpüree und Schmorzwiebeln 

29,90 



 

Hauptgänge  
 

gebratene Hähnchenbrust  

mit Karotten- Zuckerschoten-Gemüse 

und Risotto 

24,80 

 

 

Gebutterte Rinderzunge mit Erbsen 

 und Kartoffeln 

22,80 

 

 

Schnitzel vom Strohschwein  

 mit buntem Gemüse und Petersilienkartoffeln 

22,90 

 

 

Steak au four vom Strohschwein 

mit buntem Gemüse und Kroketten 

24,90 

 

 

 

 

 

 

Vegetarischer Hauptgang 

 

Hausgemachte Tagliatelle 

 mit Knoblauch, Parmesan, 

 Kirschtomaten, Pinienkernen und Babyspinat 

18,70 

 

 

Vegan 

 
Chili sin Carne von der Linse  

mit Wildreis und Mango 

18,90 

 

 



 

 

 

 

 

 
 

   

Für unsere kleinen Gäste 

 
Schnitzel mit Buttergemüse und Salzkartoffeln 

9,50 

 

Pommes frites mit kleiner Salatbeilage 

6,90 

 

Nudeln mit Bolognese und Käse 

 8,20 

 

Dessert 

 
Waldbeergrütze mit Vanilleeis 

6,90 

 

 

 

Savarin  

mit gesalzener Mandel, Orange, Sanddorn,  

Urkarotte und Guavensorbet 

12,80 

 

 
 

Sächsische Quarkkeulchen mit Apfelmus 

8,20 

 

 

 

hausgemachte Sorbetvariation 

mit frischen Früchten 

9,70 

 
 


