
 

 Vorspeisen 

 

Würzfleisch vom 

 „Deutschem Langschan“ Huhn 

mit Baguette und Zitrone 
A,G,L,O 

7,90 

 

Salatteller nach Art des Hauses 

mit Joghurtdressing  
A,G,L,M,O 

7,90  

 

Suppe 

 

 

Duett vom Spagel (Cremesuppe und Salat)  

mit gebratenen Garnelen und Dillöl 
A,B,G,L,O 

10,90 

 

Hauptgänge  

 

Geschmorter Lammbraten 

mit Johannisbeer- Rotkohl   

und Kartoffelklößen 
A,L,O 

27,90 € 

 

Gebratenes Saiblingsfilet  

mit Pak- Choi, Seespargel  

und Bärlauch-Risotto 
D,O 

26,90 

 

Heeselichter Fischpfanne  

mit buntem Gemüse, Kartoffel-Kräuterpüree,   

Safransauce und Yuzu 
D,O 

23,70 

 

Rosa gebratene Rumpsteak vom Stolpener Landhof 

mit Heeselichter Bratkartoffeln 

und Salatbeilage 
M,O 

32,90 



 

Hauptgänge  

 

 

Geschmorter Roulade vom Stolpner Rind 

mit Johannisbeer- Rotkohl   

und Kartoffelklößen 
A,L,O 

23,90 € 

 

Gebutterte Rinderzunge mit  

buntem Gemüse 

 und Salzkartoffeln 
G,L 

22,80 

 

Schnitzel vom Strohschwein  

 mit buntem Gemüse  

und Petersilienkartoffeln 
A,C,G 

22,90 

 

Kalbsschnitzel  

mit deutschem Spargel,  

Sauce Hollandaise und  

Petersilienkartoffeln 
A,C,G 

32,90 

 

Frischer Spargel 

mit Sauce Hollandaise  

und Petersilienkartoffeln 
C,O 

18.90 
 

 

Vegetarischer Hauptgang 

 

Hausgemachte Tomate-Mozzarella-Ravioli 

 mit Rucola-Pesto,  

Parmesan und Babyspinat 
A,C,G 

21,90 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 

   

 

Für unsere kleinen Gäste 

 
Schnitzel mit Buttergemüse und Salzkartoffeln 

A,C,G 

9,50 

 

 

Pommes frites mit kleiner Salatbeilage 

6,90 

 

 

Nudeln mit Bolognese und Käse 

 8,20 

 

 

Dessert 

 

 
Waldbeergrütze mit Vanilleeis 

6,90 

 

 

Sächsische Quarkkeulchen mit Apfelmus 

8,20 

 

 

Hausgemachte Sorbetvariation 

mit frischen Früchten 

9,70 

 

Creme Brulee mit  

 hausgemachtem Sorbet 

11,90 


