LANDHOTEL ****

Sum Crbgericht Heefelicht

Vorspeisen

Wiirzfleisch
uberbacken mit Kise und Zitronenecke

(feines Hahnchenragout mit Champignons)
A,C.G

Kiirbis- Kokossuppe mit Kiirbissalat,

Orangengelee und gebratener Jakobsmuschel
G,R

Beef Tatar mit Aioli, Wachtelei und Parmesan
A,,C,.GM

Salatteller nach Art des Hauses
mit House Dressing

Hauptgiinge

Hirschbraten aus Sachsischen Wildern
mit Apfelrotkohl und Kartoffeltalern
M,0

geschmorte Kalbsbackchen
mit Pfifferlingen und Kartoffelpiiree

AL,O

gebratene Maishahnchenbrust

mit gebratenen Pfifferlingen und Blumenkohl- Kardamom Piiree
G,0

Chateaubriand vom Rind (220g)

mit Schmorgemiise und Krauter- Kartoffelptiree
AL,O
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Kalbsschnitzel mit gebratenen Pfifferlingen

und Petersilienkartoffeln
AC

Schnitzel vom Strohschwein ,,Wiener Art*

mit buntem Gemiise und Petersilienkartoffeln
AC

gebutterte Rinderzunge mit

buntem Gemiise und Salzkartoffeln
G

gegrillte Spareribs vom sidchsischen Strohschwein mit Coleslaw und
StiBkartoffelpommes

ALO

Vegetarischer Hauptgang

Hausgemachte Tomate-Mozzarella-Ravioli

mit Rucola-Pesto, Parmesan und Babyspinat
A,C,G

Fischgerichte

gebratenes Saiblingsfilet

mit geschwenktem Pak Choi und Krauterrisotto
D,0

Heeselichter Fischpfanne

mit buntem Gemiise, Yuzu und Risotto
D,GM

gebratenes Karpfenfilet mit Schmorgemiise
und Kartoffelpiiree

D,GL
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Fiir unsere kleinen Giste

Schnitzel mit Buttergemiise
und Salzkartoffeln

ACG

Pommes frites mit kleiner Salatbeilage

Nudeln mit Bolognese und Kése
A

Dessert

Sachsische Quarkkeulchen mit Friichten der Saison und Apfelmus

Hausgemachte Sorbet-Variation
mit frischen Friichten

Créme Brilée mit
Schokoladenerde und hausgemachtem Sorbet



